MATHIEU o NICOLAS

C H A M P A G N E

LES FRERES MOUSSE A CUCHERY
FAMILLE DE VIT[CULTEURS DEPUIS 1629

Informations Cuvée :

Récolte :202|

Terroir : Cuisles /Vallée de la
Marne

Parcelle : Les Plants de I'Eglise
Sol : Argilo-Calcaire / Argile Verte
Vinification : Inox et Fit (Elevage
en Ft pendant 9 mois)

Tirage liege : uillet 2022
Dégorgement : Aot 2025
Flacon : 75 cl

Composition de la Cuvée :

100 % Meunier

Analyse :

AICOOI N |2.50 % MATHIE;%;ICOLAS
Sucre (en g/l) : Zéro Dosage

Commentaire de dégustation :

LES FRERES MOUSSE A CUCHERY
C HAMPAGNE

Couleur : Jaune aux reflets dorés -

Nez :Aromes de miel, de fruit confit et de noix.

En Bouche : Rondeur, légéreté

Associations Mets & Vins :Viande légere.



